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Enlnée Navet mayonnaise Salade de riz BIO mexicaine Velouté betteraves lait de coco Salade de pates napoli Ceeur de batavia
Plat principab Tarte douceur automnale Roti de dinde sauce portugaise Jambon blanc* Calamars a la romaine Fajitas a la betterave
Accompagnement Purée de choux fleurs Potiron roti Pommes rissolées Carott'coeur *kk
Produit Laitiev Yaourt fermier a la framboise Buchette mélangée a couper Petit moulé Fromage blanc nature + sucre Edam
Dessett Fruit Compote pomme ananas Salade de fruit Pastis landais
Sany viande ook Croq veggie tomate Colin 3 céréales ok Fajitas a la betteraves végétarienne
Sans poww Colin 3 céréales
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Viande bevine frauncaise Fabrigué dans le toruy o
Salade de ig mexicaine : ug BTQ, temates, hanicets vouges, vinaigrelle, maysnnaise, épices te
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= Uiand ne | Velouté betlenones. lait de coce : bettenanes, pemme de tewvie, oignens, bewillen de légumes, lail
de cece
alade de pa

Sauce petugaise : teux blanc, vin blanc, pulpe de temate, temate concentné, peivons,
Fajilay & lo beltevawes : totillo de bettenawes, emince de peulel, sauce tex mex (tomate
cencentné, voux blanc, signens, épices)

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



